UGE 36 - Mandag

DET LUNE W
Svensk pglseret med hakket purlgg (1,2,6,13)

DET GRONNE

Grove salater med rugbrgdscroutons, kgrvel, brgndkarse, syltede rabarber
og blommer vendt med hasselngdde vinaigrette (1,9,11,13)

Salat af bagte gulergdder med saft og skal fra appelsin. Toppet med ristet
sesam og ramslgg (8)

Dagens salatbuffet: Rgdbede, agurk, broccoli, cherry tomat og soltgrrede
tranebeer.
Dressing: Sweet and sour pineapple dressing (13)

TIL BRODET
AEggesalat med hytteost og purlgg (2,6,11,13)

Gammeldags oksesteg med chilimayonnaise (2,6,11,13)

Rgget rullepglse med portvinssky og cornichons (13)

Hvis tilkgbt: Ribbensteg med ablekompot og rosmarin.
Hvis tilkgbt: Raget makrel med radiser og purlgg (3)

Hvis tilkgbt: 3 slags oste med jordbaer (6)

Dagens brgd (1,6,8,9)

Tallene p& menuen refererer til de 15 allergener. 1. Gluten, 2. &g, 3. Fisk, 4. Jordngdder,
5. Krebsdyr, 6. Mzlk, 7. Soja, 8. Sesam, 9. Ngdder, 10. Selleri, 11. Sennep, 12. Lupin, 13.
Svovldioxid, 14. Blgddyr, 15. Hvidlgg
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UGE 36 - Tirsdag

DET LUNE ®h

AEggekage (1 stk. pr. person) med bacon, tomat og purlgg. Serveres med
rgdbeder og sennep (2,6,11,13)

DET GRONNE

Spinatsalat med croutons, bagte tomater, basilikum, mozzarella og
hvidlggsbagte auberginer (1,2,6,15)

Fyldig salat af pasta vendt i grov sennep, purlgg, rgdlgg, creme fraiche og
kerner. Toppet med peberfrugter (1,2,6,11,13)

Dagens salatbuffet: gulergdder, aerter, agurk, blomkal, solsikke kerner
Dressing: thousand island (2,6,11,13)

TIL BRODET
Chilikrydret hgnsesalat med majs, peberfrugt og tomat (2,6,11,13,15)

Kartoffelfad med mayonnaise og ristede lgg (1,2,6,11,13)
Leverpostej med syltede rgdbeder (1,2,6,11,13)

Hvis tilkgbt: Hamburgerryg med italiensk salat (2,6,11,13)
Hvis tilkgbt: Gravad laks med raevesauce (3,11,13)

Hvis tilkgbt: Mix af oste med 2 slags druer (6)

Dagens brgd (1,6,8,9)

Tallene p& menuen refererer til de 15 allergener. 1. Gluten, 2. &g, 3. Fisk, 4. Jordngdder,
5. Krebsdyr, 6. Mzlk, 7. Soja, 8. Sesam, 9. Ngdder, 10. Selleri, 11. Sennep, 12. Lupin, 13.
Svovldioxid, 14. Blgddyr, 15. Hvidlgg
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UGE 36 - Onsdag

<
DET LUNE ¥
Panang kylling. Serveres med kogte ris og linser (6,13,15)

DET GRONNE

Salater med ananas, black eyed beans, peberfrugt, ristet sesam og
limedressing (7,8)

Broccoli og spirer med porrer, peberfrugt, bambus og lime-soya dressing.
Toppet med cashews (7,9,15)

Dagens salatbuffet: Radbede, cherry tomat, grgn peberfrugt, spidskal og
croutons (1)
Dressing: Dild creme pa skyr (2)

TIL BRODET
Frtesalat med surimi og sgd sennep (2,3,6,11,13,15)

Kogte aeg med sauce verde (2,3,6,11,13,15)
Salami med remoulade og ristede lgg (1,2,6,11,13)

Hvis tilkgbt: Kalvefilet med svampemayonnaise (2,6,11,13,15)
Hvis tilkgbt: Lammekglle med rosmarinbagte gulergdder.

Hvis tilkgbt: 3 slags ost med raberberkompot (6)

Hvis tilkgbt overraskelse: Ananas i mundrette stykker med sesam og chili /
flakes anrettet pa bananblade (8)

Dagens brgd (1,6,8,9)

Tallene p& menuen refererer til de 15 allergener. 1. Gluten, 2. &g, 3. Fisk, 4. Jordngdder,

5. Krebsdyr, 6. Mzlk, 7. Soja, 8. Sesam, 9. Ngdder, 10. Selleri, 11. Sennep, 12. Lupin, 13.
Svovldioxid, 14. Blgddyr, 15. Hvidlgg
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UGE 36 - Torsdag

DET LUNE )»9»
Fiskefrikadeller (2 stk. pr. person) rgrt med grov sennep og kgrvel. Serveres
med kold perlebyg salat og sauce verte (1,2,3,6,11,13)

DET GRONNE

Salat af sommertomater med oliven, pasta penne, spinat og arter vendt
med olivenolie, citronsaft og solsikkekerner (1,2,15)

Blomkalsbuketter vendt i persille-aeble dressing med radicchio og rucola.
Toppet med rosiner, salatost og fintsnittede sommerlgg (6,13)

Dagens salatbuffet: Agurk, zerter, tomat, melon og soltgrrede tranebezer.
Dressing: Purlggs dressing pa yoghurt med grov sennep (6,11,13)

TIL BRODET
Wienersalat med kartofler, lgg og purlgg (2,6,11,13)

Roastbeef med bearnaisemayonnaise (2,6,11,13,15)

Mortadella med olivenmix og rucola (9,15)

Hvis tilkgbt: Kartoffelfrittata med mix af krydderurter (2,6)
Hvis tilkgbt: Stegt kalvelever med bagte tomater (1)

Hvis tilkgbt: Blandede oste med grissini og tapenade (1,6,15)

Karamel Brownie (1,2,6,9) /

Dagens brgd (1,6,8,9)

Tallene p& menuen refererer til de 15 allergener. 1. Gluten, 2. &g, 3. Fisk, 4. Jordngdder,
5. Krebsdyr, 6. Malk, 7. Soja, 8. Sesam, 9. Ngdder, 10. Selleri, 11. Sennep, 12. Lupin, 13.
Svovldioxid, 14. Blgddyr, 15. Hvidlgg
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UGE 36 - Fredag

DET LUNE T
Helstegt okse (1 stk. pr. person) med pommes anna og estragon glace.
Anrettet med ovnbagte pastinakker (1,6,9,10,13,15)

DET GRONNE
Mormorsalat i syrnet flade med karse og sennepskorn (6,11,13)

Grgnne bgnner med urtevinaigrette, rgdlggsringe, bacon og persille (11,13)

Dagens salatbuffet: Peberfrugter, broccoli, gulergdder, squash og feta (6)
Dressing: Vinaigrette pa hvid balsamisk eddike og olivenolie (13)

TIL BRODET
Torskerognssalat med kapers og dild (2,3,6,11,13,)

Rgget kalkunbryst med persillemayonnaise (2,6,11,13,15)
Rgdvinsmarineret kamfilet med rgdkals slaw (2,6,11,13,15)

Hvis tilk@bt: Pastrami med blomkalscreme og ristede mandler
(2,6,9,11,13,15)
Hvis tilkgbt: Vegansk bgnnepostej med peanuts (4,15)

Hvis tilkgbt: Franske oste med hjemmelavet knakbrad og radiser (1,2,6,8)
Dagens brgd (1,6,8,9) /

Tallene p& menuen refererer til de 15 allergener. 1. Gluten, 2. &g, 3. Fisk, 4. Jordngdder,
5. Krebsdyr, 6. Malk, 7. Soja, 8. Sesam, 9. Ngdder, 10. Selleri, 11. Sennep, 12. Lupin, 13.
Svovldioxid, 14. Blgddyr, 15. Hvidlgg
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